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Retrouvez mes cinq types de menus qui suivent les saisons pour s'adapter

à vos envies ! 

Une cuisine qui raconte une histoire, celle de ma rencontre avec les

produits de mes fournisseurs. Une véritable recherche de produits locaux,

raffinés, qui feront le bonheur de vos papilles !

Une forte envie de vous transmettre cette histoire et de créer un moment

riche en émotions. 

Extras :

Chef à domicile

Découverte Fusion

Toqué Concept

Prestige

zakouskis;
accords vin-mets;
apéritifs;
plateau fromage
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Sélectionner les meilleurs produits, c'est la principale préoccupation du

chef ! Terroir, qualité et fraîcheur sont ses maîtres mots. Il collabore avec

des producteurs passionnés et a à cœur de concocter ses menus en

accord avec les saisons.

Avec Toque & Chez vous, la création des menus devient alors une

aventure, une recherche de la meilleure association des goûts et des

textures pour atteindre une véritable symbiose entre les produits et un

équilibre entre son côté gourmand et raffiné. 

Sélection des produits

Toqué Concept
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Particuliers

Une cuisine raffinée au confort de votre

maison qui peut également s'adapter à vos

moments spéciaux (mariage, communion,

anniversaire...).

Pour faire découvrir ma cuisine et

partir à votre rencontre, je participe et

organise des événements dans de

nombreuses contrées.

Le petit plus, la recherche de lieux

insolites pour vous faire découvivr

une expérience unique et

inoubliable l'espace d'un instant en

tête-à-tête ou entre amis. Dans quel

lieu magique imaginez-vous vivre un

moment suspendu ?
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Entreprises

Un restaurant qui vient à vous, avec des produits

locaux et de saison qui seront mis en avant dans

votre assiette et celle de vos collaborateurs. 

Envie de sortir du cadre de votre

entreprise et de prendre le large ?

Je travaille avec des lieux de prestige

qui peuvent vous accueillir le temps

de votre événement. 

Je vous propose une gamme de

services adaptés à vos envies. Cela

peut aller du repas de direction, au

service club, au teambuilding et

brunch, en passant par les cours de

cuisine, sans oublier... un "walking

dinner"... en randonnée !
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Vous cherchez un lieu pour vous
accueillir ?

PAVILLON

CASINO
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CAFE NOMADE

NAMUR

DOMAINE DU CHENOY

ECLIPSE & VOUS

ILOT POTES 

Toque  & chez vous vous propose plusieurs lieux hauts de gamme pour
passer un moment agréable et hors du temps, dans différentes régions en
Wallonie. 

Etablissement reconnu - salles à privatiser (entre 30
et 200)

Espace chaleureux et intimiste avec vue sur la Sambre à
privatiser dans le centre de Namur (entre 10 et 24 pers.)

Deux salles, deux ambiances dans un cadre
dépaysant en plein coeur des vignes.

Lieu insolite et mystérieux rempli de surprises
(possibilité de logement). 

Privatiser une partie de l’île d’Yvoir est désormais
possible  (entre 30 et 200 pers.)

Atypique et précurseur, c’est l’écrin idéal pour
l’organisation de vos évènements.



PRESSOIR
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GEMBLOUX

Une salle chaleureuse à la décoration industrielle parfait pour
vos évvènements privés ou professionels qui rassemblera tous

les amoureux du vin!

ANDENNE - HUY

SAMSON’VINS

WEL’C HOME BY S&G

CHATEAU TIHANGE

Privatisez un lieu au coeur de la magnifique Vallée du Samson,
situé à 10 minute de Namur.

Privatisation d’une péniche pour un moment de détente

Venez troquer votre quotidien contre celui d’un
chatelain du 18 siècle



- 7 -

Cadeaux

BON CADEAU
Offrez une prestation de chef à domicile

ou un accès à un événement, en optant

pour le bon cadeau Toque & chez vous !

 

Choisissez un montant à partir de 65€ et

il sera déduit de la prestation :)

 Contactez le chef pour définir d'une

date

Faites confiance au chef qui

s'occupera de vous emmener dans un

lieu insolite.. : recevez le jour J, les

coordonnées GPS de votre départ

pour l'aventure culinaire, ainsi qu'une

heure de rendez-vous.

LA "TOQUE BOX"
Embarquez dans l'univers Toqué pour une

aventure culinaire hors du commun, en

offrant la Toque Box !

 

Comment fonctionne la Toque Box ?

1.

2.
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Un apprentissage et une
expérience variée

Qui me permettent d'appréhender
plusieurs types de cuisine, ce qui fait
aujourd'hui la richesse de mon travail
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Diplômé de l'école hôtelière de Namur en 2011, j'ai enrichi mes
connaissances et compétences grâce aux différentes enseignes pour

lesquelles j'ai travaillé, comme le Prieuré Saint-Géry, l'Atelier de
Bossimé et le Cercle de Wallonie.

Enrichi de ces expériences et désireux de pouvoir créer des mets
raffinés tout en étant proche de mes clients, je crée

Toque & Chez vous. 
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La création de
Toque & Chez vous

Un restaurant qui s'invite à domicile en
mettant en avant des produits frais et

locaux.
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Un concept qui s'adapte à vous 

"Quand c'est beau, on y va...
Quand c'est bon, on y revient!"

dixit "le chef"

Cromesquis de Chorizo belge, scampis braisés,
 réduction au Chorizo
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Un moment convivial
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Un service adapté à vos événements
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L'envie d'aller
à votre rencontre

Pour faire connaître mon concept, tout
en développant des partenariats
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La brasserie Caméléon

Des menus élaborés sur mesure avec les bières de la Brasserie

Caméléon accompagnés d'un accord bières-mets. 

Oeuf parfait "62°9c", Chanterelles rôties,
réduction miel et "Odas"
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Le Craquage à Namur

L'installation, l'espace d'un week-end, derrière l'un des comptoirs du

Craquage pour faire découvrir aux namurois un menu où chacun de

mes plats représente l'un de mes fournisseurs.
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Le Menu givré

Né d'une association avec

Samson'Vins et le Glacetronome,

ce menu intègre une saveur

glacée à chacun de ces plats. Le

tout accompagné d'une sélection

de vins de qualité. 
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La marche gourmande

Une collaboration avec la
"Boucherie Originelle", à 
l 'occasion de "Les fermes
ouvertes". L'opportunité pour
les convives de rencontrer les
vendeurs mais aussi les
éleveurs et producteurs du
terroir de la Bruyère.
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Le banquet des anciens de
l'école hôtelière

Un challenge relevé en

binôme avec le restaurant

"54" de Dave et les élèves

de l'EHPN (École Hôtelière de

la Province de Namur)
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L'Atomium
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Toque & chez vous se plie en

4 pour vos événements.

Preuve en est, cet  

anniversaire organisé pour

une centaine de personne

dans un lieu symbolique. 



Les accords du Chai
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Un menu gourmand né d'une

collaboration avec les Vintrépides

et les Ardents Spirits, à déguster

dans un endroit plein de charme

au cœur de la belle cité ardente.



La Souc'Houppe
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Un resto tout terrien avec vue sur

une soucoupe, dans la campagne

warisolienne. Pour l'occasion, le

chef a imaginé un menu centré

sur la Houppe qui vous donne,

tant dans les plats qu'en accord,  

un avant goût des nombreuses

bières qui constituent les gammes

de la Houppe. 



Le tunnel aux fraises
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Pour célébrer le début de la saison des fraises, le chef a collaboré

avec un producteur local pour amener le client directement à la

source, là où est cultivé la fraise



L'inspiration de
nouveaux concepts

Qui s'enrichissent au fil de mes
rencontres.
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Le défi du chef!

Le challenge culinaire, mettant à l'honneur le circuit court.
Oserez-vous défier le chef ?
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Le "walking dinner"

Envie d'ajouter du piment dans votre journée d'entreprise ? ...

Que pensez-vous d'un chef qui surgit au milieu de votre
promenade pour vous proposer une pause gourmande et
gastronomique ?
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Les tables de l'extrême

Avec les Sauvageonnes, on a eu
l'idée folle d'allier cuisine et
sensations fortes ... et il y en a
pour tous les goûts ! 

Vous êtes plutôt 
mode "Pantoufles", mode "Tom
Sawyer" ou mode "Dernier
repas"? 
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Le menu flottant

Pour déguster de

délicieux mets dans le

confort de votre

piscine, en formule

apéritive ou ... en

repas 7 services !

Aubergine confite à la vanille, crémeux
chocolat amer, glace au thé matcha
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"Sushinomie"

Le sushi sans dessus-
dessous, déstructuré,
flambé, givré, frit ...

Sushi déstructuré, gravlax de saumon,
déclinaison sur l'avocat, crumble de

wasabi

Sushi au foie gras " Ferme de la
Sauvenière", déclinaison sur la

betterave et son pain perdu
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Les vignes

Tables intimistes au beau
milieu des vignes. Rien de

tel pour mettre les vins
belges à l'honneur !
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Croisière Gin-mets

Une délicieuse croisière
sucrée sur la Meuse, en
compagnie de Do You

Speak Gin.

Verrines sucrées
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L'assiette blanche

Cette fois, on met l'assiette
au centre de la table. 
Le chef a proposé, dans la
belle boutique de Gaspar
et Lily, un plat décliné en
trois dressages créé pour
mettre en valeur des
vaisselles uniques
sélectionnées avec goûts
par Caroline et Thierry.
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Le goût de l'insolite

J'aime découvrir ou re-découvrir des
lieux insolites pour rendre vos

événements uniques et magiques
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"Le ponton"

Installés sur un ponton, seuls au monde, au cœur de ce bel écrin vert. 

Canard fumé au barbecue, réduction
orange et gingembre, pickles de

carottes
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Les champs étoilés

Un menu dégusté en
tête-à-tête à l'ombre
d'un ballot avec des
champs à perte de vue.  
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La roulotte "Antoinette" à Wavre

Entre amis, dans une
roulotte cosy à l'ambiance
chaleureuse.
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Ne jamais arrêter de
vous surprendre ...

Continuer à me dépasser en apportant
des nouveautés culinaires, mais

également de nouvelles expériences.
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Coming soon...

Les jeux culinaires

Grottes de Han

Et encore bien d'autres choses à découvrir !

Donjon & lardons
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Speed dating



Entretenir des
collaborations avec les
meilleurs fournisseurs
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Merci de votre confiance!
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Merci pour votre aide!

Boucherie Originelle
La ferme de la Préale
Samson’ vins & passion

La Houppe
Brasserie Caméléon

Les Glaces de Patricia
Elephantom
On s’en Fish

Les Vintrepides
Ardent Spirit
Gaspar & Lily

Chez Maître Corbeau
Jadac Jambes

Le Domaine du Chenoy
Vers l'Avenir
Infor Jeunes

Namur ma Belle
Le Métropole

Les potions de Mana
Boulagerie Louise

Le Pressoir
Angel pro film
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Galerie
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Galerie
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Galerie
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Galerie
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The Wall of Fame
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Merci pour votre aide!

Je souhaite adresser mes sincères remerciements aux personnes
soutenant Toque & Chez vous.

C'est grâce à chacun d'eux que l'aventure continue... !

Baudouin Dupont & Orieta Da Costa Sousa
Rony Salteur & Laurence Danzin

Béatrice Marchal & Fernando Da Costa
Sousa

Nina Lehousse & Nicolas
Géraldine Battel & Adrien Stouse
Chloé Salteur & Thibaut Reizer
Kevin Dupont & Julia Staud

IA
Christian Gilon

Jean-Benoît Lambert
Clément Evrard

Amandine Derese & Florent Denis
Margaux Denis
Mathilde Pappi

Jean Denis Dupont & Anouck Fontaine

Mérine Deghislage
Karim Huyghe
Lionel Mattelet
Nicolas Salteur 

Christian Battel & Pascale
Yohan Michel

Valérie Buggenhout & Manu Tilmant
Sébastien Geens & Florence Destrebecq

Raphaël Roland & Co
Amaury Geens & Co

Jean-Yve Mohimont & Justine Dewez
Catherine Taminiaux

Nathan Sonnet
Philippe Taminiaux
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Merci pour votre aide!

Vincent Rocher
Vincent Desguin
Vincent Lorent

Roger Biot
Christophe Poncin

Steven Desmet
Alain Gégo

Marine Messens & Lionel Petit
Eddy Michel

Déborah Denis & Remy
Zea Tessaro & Sylvain Defays

Didier Pierre & Murielle Deridder
Pierre Dupont & Danielle

Laurence Dupont
Catherine Dupont
Thérèse Dupont

Charlotte Lambert
Leonid Sournin
Rachel Lechien
Nisrine Riyad

Jeremy
Elisa Dehasse

Francois Dangotte
Françoise Léonard
Aurélie Depauw

Chantal Dejehet & Co
Malik Bouhou & Sophie 

Marie & Noé Malevé
Baudouin Lénelle
Pierre Charlier
Julien Lambert
Cyrielle Greck
Thomas Bodart

Guihome
Frederic Hermetz & Audrey Pacha

Justine Dubail
Elise Timmermans & Nicolas Meulebrouck

Jean-Charles Paques & Gwen
Freddo Detienne 
Violaine Detienne

Martin Steenhaut & Isabel
Roger Biot

Rithy
Lise-Marie Brassinne
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Merci pour votre aide!

Pauline Miko
Victorien Loriers

Loris Skay
Victor Gégo

Marie Tirtiaux
Emilie Delfosse

Patricia Lecrenier
Guillaume Delvaux

Anne Duterck
David Colin

Nicolas Leboutte, Isa Derzelle
Namur Ma Belle

Namur Food
Les pipelettes

Antoine Quevrain
Amandine Draux
Le Café Nomade

Restaurant le 54 à Daves

Un tout grand merci !
- 51 -

Gaëtane Goethals
Christelle Delmote

Marc Nattinck
Muriel Lombaerts
Romane Tasssoul
Sophie Martin

Gioacchino Sforza
Sébastien Martin
Elise Timmermans

Ethan Gérard
Hera Lambert
Arber Ismaili

Gérald de Woot
Jean-Marc Krummes

David Comblin
Alexandre Comblin

Thierry Husson



Merci pour votre aide!

Sébastien de Foere
Sophie Kerremans
Angel Rodriguez
Angel Pro Film
Mickaël Cleve
Julie Beyaert

Jean-François Mathieux
Kathleen Gilon
Maxime Husson
Caroline Husson
Ingrid Jandrain

Un tout grand merci !
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EHPN (École Hôtelière Provinciale de Namur)
Le Restaurant « Nous »

Coquentin
« Les Sauvageonnes »
« Do you Speak Gin »
51,  club de namur

Le groupe du BNI Namur Capitale
Gegoteam

La Villa Balat
L’équipe de la boucherie Originelle

Château de Tihange
Volley-ball Namur

CSC Namur
Glacetronome
Laser concept
Eclipse & vous

Fifty-one
Les Pipelettes

Ilot Potes

Et tant d’autres …



Vos mots

"Excellent moment grâce à toi, nous nous sommes régalés. Une confiance à avoir
les yeux fermés sur le service, les plats et les accords.

Une soirée sous le signe de la bonne humeur !
Merci Beaucoup."

Marine & Lio (Namur Ma Belle)

-------

"Délicieuse expérience culinaire et humaine.
Les plats sont à la hauteur de la bonhomie de Quentin.

Incroyable !"
Adrien Gilon

-------

"Chef Quentin, 
Une réussite absolument parfaite d’un moment magique. Tout était parfait et

votre engagement et passion sont impressionnants.
Vous nous avez donnez tous les ingrédients pour une soirée inoubliable !

Les plats, les goûts, les vins et votre enthousiasme ont rendu la soirée plus que
parfaite !

Grand merci pour tout !"
Martin & Isabel  (Ponton)

-----

"Un superbe moment passé entre amis à domicile
Merci Quentin !"

Eileen (Namur Food)
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Vos mots

"Cadeau très original !"
Pascale

-------

"Quel coup de cœur et qué corps de rêve"
Guihome (menu flottant)

-------

"Très belle découverte !
Quel délicieux repas et quelle bonne soirée !

Encore merci d’avoir accepté d’adapter un menu végétarien.
A bientôt !"

France

-------

"MERCI pour ce petit moment de plaisir dans un endroit très original et
magnifique à l’image du chef.

La petite main (comme il se nomme) est juste terrible, plein d’humour et très
sympathique.

Voyage culinaire de l’entrée au dessert et assaisonnements splendides.
Le dessert, challenge plus que réussi."

Anonyme #ballot n°2
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Article de Vers l'Avenir

Presse



Article de Vers l'Avenir
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On reste en contact !

www.toquechezvous.com

0471 79 10 14




